CHOCLATE  CHIPS  COOKIES

2 EIER

250 BUTTER

150g ZUCKER

150g ROHR ZUCKER GROB

1 KAFFELÖFFEL VANILLEESSENZ

ALLES ZUSAMMEN SCHAUMIGRÜHREN

340 g MEHL

1 KAFFELÖFFEL BACKPULVER

1 KAFFELÖFFEL SALZ

200g DUNKLE SCHOGGI GEHACKT

150g PECANNÜSSE GHACKET

UNTER DIE SCHAUMIGGERÜHRTE MASSE ZIEHEN

MIT DEM KAFFELÖFFEL KLEINE HÄUFELCHEN MACHEN UND BEI 200GRAD 8-10 MIN.IN DER MITTE DES OFENS BACKEN

LIEBE GRÜSSE UND GUTES GELINGEN 

                                                         LILIAN

